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DOPORUCENA RECEPTURA

FUET

(10kg)

Suroviny:
7,0kg VL (veprové libové)
3,0kg V.sadlo

Prisady:

100g Startovaci kultura Bic 007
200g  Reznické soli

100g Koreni FUET

Obal:
Veprova stfivka 42-44mm

Vyroba:

VL zasekneme se startovaci kulturou a poté prfiddme korenici smés. Do takto zamichaného dila
nasledné pridame veprové hrbetni sadlo a feznickou sdl.

Maso a sadlo musi byt podchlazené ! Dale sekame do velikosti zrna 5-10mm.

Dilo mUZeme pretodit pres fezacku a nasledné zamichat s pfisadami v michacce nebo pres zpétny
chod v kutru.

Poté narazime do veprovych strev.

Opracovani:
1. Zavfit do teplé udirny cca 30°C na 18 hodin.
2. Druhy den zaudit 10 — 15 minut studenym koufem cca 30°C
3. Dale kazdy druhy aZ tfeti den zakufovat cca 10.minut studenym koufem cca 30°C
4. poté susarna cca 14dn( 15-20°C

Po dostatecné ususeni naneseme plisnovy pokryv a dosusime.
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